
 
 
Strandhotel       Tel. 033 845 13 13 
3807 Iseltwald       Fax 033 845 13 15 
        Familie Hornung-Hornberger 
        www.strandhotel.ch / info@strandhotel.ch 
 

Menuvorschläge 2024 
 

Einige Hinweise für Ihre Planung:  
  
Diese Menüs sind speziell zusammengestellt und gelten ab einer 
Mindestanzahl von 15 Personen und sind somit nicht  
als à la carte Gericht erhältlich.  
  
Wenn Sie Menükomponenten austauschen wollen; kein Problem. 
Gerne nehmen wir  
Ihre Wünsche bei einem persönlichen Gespräch entgegen.  
 
NACHSERVICE IST BEI UNS EINE SELBSTVERSTÄNDLICHKEIT 
 
Wünschen Sie eine spezielle Bestuhlung? Tischdekoration?  
Wir zeigen Ihnen unsere verschiedenen Möglichkeiten.  
  
Das Menü muss eine Woche vor dem Anlass bekannt  
gegeben werden, damit wir die Bestellungen und Vorbereitungen veranlassen 
können.  
  
Sind Kinder dabei? Auch für unsere kleinen Gäste haben wir spezielle 
Angebote!  
 
Wir haben Weine zu fairen Preisen. Verlangen Sie unser Angebot.  
  
Pro Gruppe eine Suppe zur Auswahl. Die Suppe ist im Preis inbegriffen. 
Keine Preisreduktion ohne Suppe.  
 
Verlängerung ab 24.00 Uhr Fr. 100.-- pro Stunde. 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne 
 
 
 
 

In allen Preisen sind Service und 8.1% Mehrwertsteuer inbegriffen 

Service et 8.1% taxes à valeur ajoutée inclus / Including service charge and 8.1% VA 
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Kalte Vorspeisen / Hors-d'oeuvre froids 
 
1. Frischer Rauchlachs mit Toast Fr. 21.-- 5. Felchensalat   Fr. 21.-- 
    Saumon fumé frais avec toast      (in Apfel-Essig Sud mariniert) 

              Salade de féra 
 

2. Hauspastete Fr. 19.-- 6. Tomatensalat mit  Fr. 20.-- 
    mit Sauce Cumberland       Mozzarella und Basilikum 

    Pâté maison, Sauce Cumberland            Salade de tomates, 
           avec mozarella et basilique 
 

3. Melonenschnitz mit Rohschinken Fr. 19.-- 7. Gemüseterrine  Fr. 19.-- 
     Tranche de melon avec jambon cru          Terrine de légumes 

            
4. Geräucherte Forellenfilets mit Toast Fr. 21.-- 
    Filets de truite fumés avec toast  
     
 
Nur ab 30 Personen erhältlich, a partier de 30 personnes 

Vorspeisenbuffet mit verschiedenen kalten Köstlichkeiten Fr. 35.-- 
Hors-d’oeuvre buffet avec assorted délicieux froids 
  
 
 

Warme Vorspeisen / Hors-d'oeuvre chauds 
 

1. Frühlingsrolle Fr. 17.-- 4. Salat aus dem Fischernetz Fr. 20.--      
    Rouleau de printemps      Salade de goujons de poisons sautées 
         

2. Gebackener Camembert Fr. 17.-- 5. Felchenfilets Fr. 30.-- 
 mit Preiselbeeren      an Weissweinsauce   
    Camembert frit aux airelles      Salzkartoffeln 
       Filets de féra au sauce vin blanc 
3. Fischknusperli (Pangasius) Fr. 17.--          Pomme de terre vapeur 

    Sauce Aioli  
Friture de poisson (pangasius), sauce aioli  6. Eglifilets gebraten Fr. 29.-- 
       mit Mandeln 
       Salzkartoffeln  
     Filets de perches meunière 
 aux amandes  
    Pomme de terre vapeur 
    

   

 
   
    
   

 
 
 
 



                                        
 
Suppen / Potages (Keine Preisreduktion ohne Suppe)  
(sind im Preis inbegriffen / sont compris dans le prix) 

        
1. Kraftbrühe mit Flädli oder Backerbsen 5. Blumenkohlsuppe 
   Consommé célestine ou avec pois frits  Potage Dubarry     
 
2. Kraftbrühe mit Gemüsestreifen 6. Tomatencrèmesuppe 

   Consommé julienne   Crème de tomate 
 
3. Gazpacho, kalte Spanische Gemüsesuppe 7. Gurkencrèmesuppe  
    Gazpacho, potage froid aux légumes espagnole oder Kürbiscrèmesuppe  
     Crème de concombre ou Crème de potiron 
 (je nach Saison/selon la saison) 
            
     

Pro Gruppe eine Suppe zur Auswahl   
Par group une potage pour choisier 

 
 

Fleischgerichte / Viandes 
Zuschlag für gemischten Salat en place grünem Salat  Fr. 5.-- 
Supplément salade mêlée à la place de la salade verte Fr. 5.-- 
 

1. Fr. 33.--  2. Fr. 29.-- 
 Suppe nach Wahl     Suppe nach Wahl   
 Potage au choix    Potage au choix  
 Rindsschmorbraten nach bürgerlicher Art   Schweinsvoressen mit  
 Boeuf à la bourgeoise     Frühlingsgemüse 
 Hausgemachte Spätzli    Sauté de porc printanière 
 Spätzli maison    Kartoffelstock 
 Salat / Salade    Purée de pommes de terre 
 Salat / Salade    Salat / Salade 
 

3. Fr. 31.--  4. Fr. 30.-- 
 Suppe nach Wahl    Suppe nach Wahl  
 Potage au choix    Potage au choix 
 Rahmschnitzel mit Champignons    Geschnetzeltes an Rahmsauce 
 (Schweinefleisch)     (Schweinefleisch)  
 Escalope de porc à la crème    Emincé de porc à la crème 
 Butternudeln    Rösti oder Nudeln 
 Nouilles au beurre    Rösti ou nouillettes fines 
 Salat / Salade    Salat / Salade 
 

5. Fr. 32.--  6. Fr. 30.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix   Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Cordon bleu (Schweinefleisch)    Wienerschnitzel (  Schweinefleisch ) 
 Escalope de porc " Cordon bleu "    Escalope de porc viennoise 
 Rösti croquetten    Pommes frites 
 Croquettes de rösti    Pommes frites 
 Gemüse nach Saison    Gemüsegarnitur 
 Légumes de saison    Jardinière de légumes 



                                                        
 
7.  Fr. 29.-- 8.  Fr. 31.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Schweinsbraten   Schweins-Piccata 
 (Gemischter Braten: Kalb, Schwein)  Piccata de porc 
      Fr. 5.-- Zuschlag  Tomatensauce 
 Rôti de porc   Sauce tomate 
 (rôtis divers: porc et veau)  Risotto oder Spaghetti 
 Supplément Fr. 5.--  Risotto ou spaghettis 
 Kartoffelgratin  Salat / Salade 
 Gratin dauphinois   
 Gemüsegarnitur   
 Jardinière de légumes   
         

9.  Fr. 34.-- (Poulet), Fr. 34.-- (Schwein) 10.  Fr. 29.-- 
 Suppe nach Wahl  Suppe nach Wahl  
 Potage au choix  Potage au choix 
 Fitnessteller verschiedene Salate Poulet Geschnetzeltes an Curry Sauce 
 Mit Poulebrust oder Schweinesteak  Emincé de volaille au curry 
 Salade assorti avec Suprême de volaille Gebackene Früchte/Fruits frits 
 Ou steak de porc Trockenreis/ Riz créole 

 Salat / Salade 
 
11. Fr. 29.-- Ab 20 Personen / dès 20 personnes 
 Heisser Fleischkäse und Beinschinken mit Kartoffelsalat und Salatbuffet à discrétion 
 Fromage d’Italie et jambon à l'os chaud, salade de pommes de terre et salade du buffet  
 à  discrétion 
 
12. Fr. 35.-- 13.  Fr. 35.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Schweinssteak "Hardermanndli"  Schweinscarrébraten glaciert 
 (mit Tomatenwürfeln und Käse)  Carré de porc glacé 
 Steak de porc "Hardermanndli"  Gedämpfte Äpfel mit Preiselbeeren 
 (tomates concassées et fromage)  Pommes farcies aux airelles 
 Safranrisotto  Kartoffel-Kroketten 
 Risotto au safran  Pommes croquettes 
 Gemischter Salat  Gemüsegarnitur 
 Salade mêlée  Jardinière de légumes 
   Salat / Salade 
 
14. Fr. 42.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Lammrückenfilet « Cafe de Paris » 
 Filet d'agneau « Cafe de Paris » 
 Lyonerkartoffeln 
 Pommes lyonnaises 
 Bohnen in Butter geschwenkt 
 Haricots verts 
 Salat / Salade 

Suppe nach Wahl siehe 2. Seite   
Potage au choix regarder 2ièmepage 

 

Menu Nr. 3, 4, 5, 6, 8 und 24 auch mit Kalbsfleisch erhältlich  
Fr. 8.00 Zuschlag 



 

                                                           
 
15.  Fr. 35.-- 16. Fr. 56.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Entenbrust mit Orangen und rosa Pfeffer  Kalbssteak mit Waldpilz-Rahmsauce 
 Suprême de canard à l'orange  Steak de veau avec sauce aux 
 au poivre rose  champignons des bois à la crème 
 Kartoffelgratin  Nudeln in Butter 
 Gratin dauphinois  Nouilles au beurre 
 Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
 Jardinière de légumes  Jardinière de légumes 
 Salat / Salade  Salat / Salade 
 
17.  Fr. 52.-- 18. Fr. 53.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Rindsfilet Madagaskar oder mit  Rinds-, Kalbs- und Schweinsfilets 
 „Cafe de Paris"  nach Art des Hauses 
 Tournedos au poivre vert ou  Les trois filets mignons "Maison" 
 „Café de Paris“  Kartoffel Kroketten 
 Kartoffel kroketten  Pommes croquettes 
 Pommes croquettes  Gemüsegarnitur 
 Gemüsegarnitur  Jardinière de légumes 
 Jardinière de légumes  Salat / Salade 
 Salat / Salade 
 
19.  Fr. 60.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Châteaubriand Béarnaise 
 Châteaubriand sauce béarnaise 
 Rösti Kroketten 
 Croquettes de rösti 
 Gemüsegarnitur 
 Jardinière de légumes 
 Salat / Salade 

Suppe nach Wahl siehe 2. Seite   
Potage au choix regarder 2ièmepage 

 
Im See-Grill verwöhnen wir Sie mit einem kalten, warmen und Dessertbuffet 

ab 40 Personen Fr. 95.-- pro Person 
20 bis 40 Pers. Fr. 110.-- pro Person 

verlangen Sie unsere Buffet-Vorschläge 
 

Das in diesem Restaurant serviert Fleisch ist folgender Herkunft: 

 

Kalbfleisch: Schweiz 

Schweinefleisch: Schweiz 

Lammfleisch: Neuseeland** 

Rindfleisch: Uruguay 

Pouletfleisch: Dänemark 

 

*(kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen  

Leistungsförderern erzeugt worden sein) 

 

**(kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen  

Leistungsförderern erzeugt worden sein) 

 

 



 

                                                           
 

 
FISCHGERICHTE / Poissons 
 
A.  Fr. 29.-- B.   Fr. 39.-- 
 Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
 Fischknusperli (Pangasius), Sauce Aioli  Felchenfilets gebacken, Sauce Aioli 
 Friture de pangasius, sauce aïoli  Filets de féra frits, sauce aïoli 
 Salzkartoffeln / Pommes natures  Salzkartoffeln / Pommes natures 
 Salat / Salade  Salat / Salade 
 
C.  Fr. 39.-- D.   Fr. 37.-- 
  Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix  
  Felchenfilets an Weissweinsauce  Eglifilets gebacken , Sauce Tartar 
  Filets de féra au vin blanc  Filets de perches frits, sauce tartare 
  Salzkartoffeln oder Reis  Salzkartoffeln 
  Pommes natures ou riz  Salat / Salade 
  Salat / Salade        
 
E.  Fr. 37.-- F.   Fr. 37.-- 
  Suppe nach Wahl / Potage au choix  Suppe nach Wahl / Potage au choix 
  Pangasiusfilets mit Früchten  Gebackene Egli-, Zander- und 
  und Currysauce  Felchenfilets, Salzkartoffeln 
  Filets de pangasius "Caprice"  Filets de perche, sandre et féra frits 
  Trockenreis  Pommes natures  
  Riz créole  3 Saucen / Mayonnaise,Aioli, Tartarsauce 
  Salat / Salade   3 Sauces / mayonnaise, aïoli et tartare 
    Salat / Salade 
 
 
 

Suppe nach Wahl siehe 2. Seite   
Potage au choix regarder 2ièmepage 

 
 

Menu Nr. C und D sind auch mit Zander erhältlich Fr. 31.— 
 
 
 

Der in diesem Restaurant serviert Fisch ist folgender Herkunft: 

 

Felchen: Schweiz 

Egli: Deutschland 

Zander: Ukraine 

Pangasius (ASC): Vietnam 

 
 
 

 
 
 
 



                                                 
 
 
 

 

 

 

 

Vegi Ecke / Coin Végétarien 
 

 
20. Fr. 28.--  21. Fr. 30.-- 
 Suppe nach Wahl     Suppe nach Wahl   
 Potage au choix    Potage au choix  
 Hausgemachte Gemüselasagne     Gemüseteller    
 Lasagne aux Légumes    Salzkartoffeln 
 Salat / Salade     Assiette des Légumes 
     Pommes de terres vapeur 
 

22. Fr. 27.--  23. Fr. 26.-- 
 Suppe nach Wahl    Suppe nach Wahl  
 Potage au choix    Potage au choix 
 Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln   Fitnessteller mit gemischtem Salat, 
 Spätzli maison gratine avec fromage et onion   Röstipic Röstitaschen  
 Salat / Salade     (Champignons-, Kräuterquark und  
         Ricotta/Käse Füllung)     
     Assiette Fitnesse avec Salades,  
     Röstipic (Croquette de rösti) 
     farci avec champignons,  
     herbes quark et ricotta/fromage 
      
 
 

Suppe nach Wahl siehe 2. Seite 
Potage au choix regarder 2ièmepage 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
   
 
 

 

Desserts 
 

Karamel oder Schoggiköpfli Fr. 6.00 Meringues mit Rahm Fr. 7.-- 
Pouding au caramel ou au chocolat  Meringues avec crème chantilly 
 
Cassata Fr. 6.00 Meringues glacé Fr. 8.-- 
Cassata  Meringues glacées 
 
Gemischte glacé Fr. 6.-- Gebrannte Crème Fr. 6.00 
Glace panachée  Crème Caramel 
Mit Rahm / avec crème chantilly + Fr. 1.50  
  Apfelküchlein mit Vanillesauce  Fr.8.50 
Schwarzwäldertorte Fr. 6.50 Beignets au pommes avec sauce vanille  
Tourte Forêt Noire   
  Eisbecher mit Früchten Fr. 10.-- 
Fruchtsalat mit Rahm oder Kirsch Fr.10.-- Coupe Jacques  
oder Maraschino   
Macédoine de fruits avec crème chantilly Eisbecher mit Erdbeeren Fr. 10.-- 
ou au kirsch ou au marasquin  oder mit Heidelbeeren (je nach Saison) 
  Coupe Romanoff ou avec myrtilles 
Sorbet Citron mit Wodka Fr. 11.--  
Sorbet Citron avec Vodka  Schokoladenmousse Fr. 10.-- 
  Mousse au chocolat   
Sorbet Traube mit Grappa Fr. 11.--    
Sorbet grain avec Grappa  Hausi's Nidle-Täfeli Greeme Fr. 10. -- 
   
Sorbet Himbeer mit Himbeergeist Fr. 11.-- Eistorte oder Vacherin Glacé ab Fr. 12.-- 
Sorbet framboise avec Himbeergeist  Tourte glacée ou vacherin glacé  
    
 
Nur ab 30 Personen erhältlich, a partier de 30 personnes 

Dessertbuffet Fr. 35.-- 
 
 


